
(A) Contains Alcohol | (D) Contains Dairy | (G) Contains Gluten | (N) Contains Nuts | (S) Shellfish | (V) Vegetarian |      Signature

Seafood Linguini (D) (G) (S)  98
Tomato Sauce, Lobster Bisque, Aged Parmesan

Prawn Tagine (D) (G) (S)       108
Couscous, Pickle Lemon, Olive 

Wagyu Beef Burger, 200g (D) (G)    128
Iceberg lettuce, Vine Tomato, Tomato Relish, 
Shoestring Potato Fries 

Confit Duck (D) (G)     158
Truffle Mashed Potato, Confit Duck Leg, Duck Breast

Braised Lamb Shank (D) (G) (S)  168
Spiced Chickpea Stew, Date, Lamb Jus

6 Shucked Oyster Of The Day (S)  168
Shallot Vinegar, Lime, Tabasco 

Beach Grill Seafood Salad (S)    108
Octopus, Shrimp, Saffron Aioli 

Burratina De Buffalo  (D) (V)   98
Marinated Heirloom Tomato, Minus 8 Vinegar

Caesar Salad (D) (G)       68
Romaine, Parmesan, Anchovy, Crouton

Salmon Bowl (D)       98
Cottage Cheese, Sweet Potato, Pomegranate 

Quinoa Salad (V)     58
Cherry Tomato, Honey Mustard Dressing, Parsley 

Grilled Duck Liver (D)     118
Celeriac Puree, Mushroom, Herb Salad

Grilled Octopus (D) (G)  108
Carrot Puree, Pumpkin Fondant, Crispy Sweet Potato

APPETIZER | SALAD AED CHEF’S CORNER AED

Carnaroli Mushroom Risotto (D) (V)   78
Bottom Mushroom, Manchego, Rocket Lettuce

Penne Pasta (G) (V) (D)    68
Tomato, Basil, Minus 8 Vinegar

VEGETARIAN AED

Mashed Potato (D) (V)   

Potato Fries   

Green Asparagus (V)    

Charred Broccolini (V)    

Sautéed Mushroom (V) 

Garden Salad (V)    

SIDE DISH                                              AED 38

Beach Grill Sauce

Green Pepper Corn Sauce

Lemon Butter Sauce (D)

Sauce Béarnaise (D)

SAUCE 

Lobster Soup  (D) (G) (S)      78
Rouille Crouton, Extra Virgin Olive Oil

Clear Chicken Soup (D) (G)   58
Shredded Chicken, Vermicelli, Olive Oil

Tomato Cream Soup (D) (G) (V)    48
Heirloom Tomato, Basil, Crouton

SOUP AED

Iced Ocean      598
Seafood Tower (S) 
Lobster, King Crab, Shucked Rock Oyster, 
Sea Shrimp, Cured Salmon, Octopus, Lime, 
Saffron Aioli, Shallot Vinegar, Cocktail Sauce

SIGNATURE OCEAN SEAFOOD AED

Our food and beverage philosophy is local, organic, fresh and sustainable.

All prices are in AED and are inclusive of 7% municipality fee + 10% service charge + 5% VAT 

Cowboy Steak   298

US Angus  
Beef Tenderloin, 200g 228

Grass Feed Angus  
Beef Striploin, 250g 218

Wagyu 
Rib Eye, 250g  268

Grilled  Lamb Chop  178

CHARCOAL GRILLED SPECIALITY  
FROM THE LAND      AED

Whole Seabream Fillet   188

Garlic Prawn (S) (D)  228

Salmon Steak (D) (G)  198

Grilled Boston Lobster (D) (S)     398

CHARCOAL GRILLED SPECIALITY  
FROM THE SEA      AED

Pizzino Buffalo | 16cm (D) (G)     78
Mozzarella, Tomato, Basil

Pizzino Diavolo | 16cm (D) (G)      88
Tomato, Onion, Salami, Chili

BEACH GRILL URBAN PIZZA AED

Deconstructed Banoffee Pie (D) (G) (N)  48
Coffee Foam, Caramelized Banana, Almond Crumble,  
Toffee Sauce

Crèma Catalana (D)  48
Brown Sugar, Lemon, Mandarin, Cinnamon, Custard

Sour Cream Cheesecake (D) (G) (N)   48
Mix Berry Coulis, Strawberry Sorbet, Cream Cheese

Cherry Gratin (D) (G)  48
Almond Cream, Sour Cherry, Vanilla Ice Cream

Vegan Chocolate Croustillant (G)  48
Praline Glaze, Hazelnut Mousse, Raspberry Jelly

Sliced Exotic Fruit (V)  48

Ice Cream Scoop / Sorbet Scoop (D) (N)  28

DESSERT AED

Hot Ocean Seafood Plate (S) (D) (G)               498
Half Lobster, Salmon, Shrimp, Scallop, Mussel
Lemon Butter Sauce, Charred Lemon, French Frie
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